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 Red Centroamérica de investigadores del cultivo de papa conocen 

nueva tecnología de producción desarrollada por el ICTA 

Con la finalidad de conocer el módulo hi-

dropónico de producción de semilla de pa-

pa, que es una metodología de produc-

ción de mini tubérculos de papa utilizada 

por el Programa de Hortalizas del ICTA,. 

la Red centroamericana de investigadores 

del cultivo de papa, del Programa Regio-

nal de  Investigación e Innovación por ca-

denas de Valor Agrícola (PRIICA), confor-

mada por Osman Cifuentes del ICTA-

Guatemala,  Arnulfo Gutiérrez del Instituto 

de Investigación Agropecuaria de Panamá 

(IDIAP); Jeannette Avilés y Guillermo Ara-

ya del Instituto de Innovación y Transfe-

rencia de Tecnología Agropecuaria de 

Costa Rica, (INTA); Carlos Siliezar del 

Centro Nacional de Tecnología Agrope-

cuaria y Forestal de El Salvador (CENTA); 

Cándida Gutiérrez del Instituto Nicara-

güense de Tecnología Agropecuaria de 

Nicaragua (INTA)  y Allan Meneses, Espe-

cialista del IICA;  visitaron el pasado 7 de 

septiembre, las instalaciones del Centro 

de Investigación Regional del ICTA, ubica-

do en Olintepeque, Quetzaltenango.   

Esta tecnología fue desarrollada por el investigador del ICTA Luis Márquez y ha sido adap-

tada con gran éxito para la producción de semilla básica de papa con fines de investigación. 

En la gira el especialista Osman Cifuentes, dio a  conocer el equipo, los materiales, los mé-

todos y los resultados obtenidos. Se pretende que en cada INIA de Centro América se pue-

da innovar esta tecnología de producción de tubérculos semilla de papa. 



Investigadores del ICTA participan en la IV reunión centroamericana  

productos - cadena papa, yuca, aguacate y tomate 

El Programa Regional de Investigación e 

Innovación por Cadenas de Valor Agríco-

la (PRIICA) realizó  la IV reunión de tra-

bajo  denominada “IV Intercambio Cen-

troamericano de las Redes PRIICA”, de 

los   productos – cadena  papa, yuca, 

aguacate y tomate, del 08 al 12 de sep-

tiembre en la Antigua Guatemala, con es-

pecialistas por producto - cadena y de 

transferencia de los  institutos de investi-

gación agrícola de Centroamérica 

(Guatemala ICTA, Costa Rica INTA, El 

Salvador CENTA, Panamá IDIAP, Hondu-

ras DICTA, Nicaragua INTA) y especialis-

tas del Instituto Interamericano de Coope-

ración para la Agricultura (IICA); además 

participaron representantes del Consorcio 

Local de Investigación e Innovación Agrí-

cola (CLIITA) denominadas AMSERCH,  

APRODERCH y AZACHI  en el cultivo de 

yuca de Jocotán y Camotán Chiquimula, 

Guatemala. 

 

 Productos:  

 

 Estado del avance en la ejecución de 

actividades de investigación 

 Listado de tecnologías priorizadas por 

cada uno de los productos – cadena 

(papa, yuca, aguacate y tomate) 

 Propuesta de las mejores prácticas 

para la transferencia de las tecnolo-

gías por país. 

 Fortalecido el proceso de construcción 

del Plan Estratégico de Innovación y 

constitución del Consorcio Local de 

Investigación e Innovación Agrícola 

(CLIITA). 

     El objetivo del PRIICA es aumentar la disponi-

bilidad y el acceso a los alimentos a través de 

la investigación agrícola como instrumento pa-

ra la lucha en contra del hambre y la pobreza. 

El programa se ejecuta en Centroamérica, en 

Guatemala a través del ICTA en el cultivo de 

papa en la Aldea San Antonio Serchil, San 

Marcos; en Chiantla, Todos los San-

tos, Huehuetenango; en yuca y tomate en los 

municipios de Jocotán y Camotán, Chiquimula; 

y en aguacate en San Marcos y Sololá.  



Daños ocasionados por canícula prolongada 

La gráfica refleja los porcentajes de pérdida en relación a la producción de los cultivos de maíz y frijol en quintales para los 

años 2013 y 2014.  Fuente:  SESAN, Informe evaluación de daños ocasionados por canícula 2014 . 



ICTA capacita en tecnología de alimentos 

En las instalaciones deI 

Centro de Investigación 

del Altiplano Central           

-ICTA-CIALC-, ubicado 

en La Alameda, Chimalte-

nango,  la especialista 

Vanessa Illescas, está 

capacitando  en la elabo-

ración de chips de yuca, 

camote,  malanga y almí-

bar de melocotón a grupo 

de mujeres pertenecien-

tes  a la ONG “El Buen 

Pastor”, ubicada en San 

Lucas Sacatepéquez. 

Con lo aprendido el grupo 

de  mujeres pretenden 

formar una microempresa 

de productos procesa-

dos  y  mejorar sus condi-

ciones económicas. 

El ICTA contribuye a 

transferir y promover tec-

nología en procesamien-

to de alimentos, debido a 

la importancia nutricional 

que tienen muchas horta-

lizas, como la malanga, 

yuca y camote  las cuales 

no son aprovechadas por 

completo, existiendo va-

rias formas de preparar-

las  y darles un valor 

agregado .  

Contenido nutricional de 100 gramos (g) de la por-

ción de yuca 

Proteína 1.36; carbohidratos 38.00 g; calcio 16 miligramos 

(mg),  proteína 1.36 g; carbohidratos 38.00 g; fósforo  27 mg; 

hierro 0.27 mg; tiamina 0.09 mg; riboflavina 0.05 mg; niacina 

0.85 mg; vitamina C  21 mg; vitamina A 1.00  mcrogramos 

(mcg); vitamina B6 0.09 mg; potasio 231 mg; sodio 14 mg;  

zinc 0.34 mg; magnesio 21 mg  y agua 59.60% (INCAP y OPS, 

2012).  



Ingredientes  
 

1 libra de yuca 

3 cucharadas de mantequilla 

1 cebolla grande 

2 huevos 

Sal al gusto 

 

3. En un sartén coloque aceite a calentar, vierta la 
mezcla con una cuchara dándole la forma circular si-
milar a una tortilla; deje cocer de ambos lados hasta 
que esté dorada. Se repite la acción tantas veces co-
mo rinda la mezcla .   (Fuente: Recetas de cocina a base de horta-
lizas nativas de Guatemala. Mérida, 2013)  

Procedimiento 

Ingredientes  
 

1 ½ libra  de malanga 

1 huevo 

1  cucharadita de perejil  
pi cado 
1 diente de ajo picado 

1 cucharadita de sal 

Aceite  

Procedimiento 
 
Ralle la malanga cruda y mézclela 
con los demás ingredientes, bátala 
durante unos minutos. En un sartén coloque aceite a calentar, vierta la mezcla con una cu-
chara dándole la forma circular deje cocer de ambos lados hasta que esté dorada. Extráigalas 
y escúrralas.  

Tortas de yuca 

1. Lave, pele y corte en trozos me-
dianos la yuca; ponga a cocer en un 
litro de agua. 

2. Cuando esté cocida la yuca tritú-
rela con un tenedor, agregue la ce-
bolla finamente picada, la mante-
quilla derretida y los huevos, mez-
cle todos los ingredientes. 

Tortas de malanga 

 

 Recetas de hortalizas nativas  



Recorrido por el Banco de Germoplasma 

37 estudiantes del sexto semestre de la 
carrera de Ingeniería Agroindustrial del 
CUNSUR de la Universidad  de San Carlos 
de Guatemala,  fueron capacitados en bio-
tecnología y sus aplicaciones con énfasis 
en el mejoramiento genético de las plantas. 

También se les dio a conocer procesos de 
recursos genéticos, con el fin de resaltar la 
importancia que tiene la conservación de la 
biodiversidad de Guatemala en cultivos ali-
menticios, para coadyuvar a la seguridad 
alimentaria del país; para el efecto hicieron 
un recorrido por el Banco de Germoplasma 
ubicado en las instalaciones del ICTA, Km. 
21.5  Bárcena, Villa Nueva. 

La capacitación  fue impartida el 22 de sep-
tiembre por los especialistas Héctor Sagas-
tume y Fernando Solís. 

ICTA capacitó a estudiantes del Centro Universitario del Sur 

Banco de germoplasma del ICTA 

Se dedica a la conservación y utilización de 

la variabilidad genética de especies vegeta-

les de uso actual y potencial. 

Debido a la inminente pérdida de los recur-

sos fitogenéticos y a que la conservación in 

situ no es siempre posible, la conservación 

ex situ en bancos de germoplasma constitu-

ye una solución para evitar la pérdida de 

germoplasma valioso que podrá ser conser-

vado para las futuras generaciones. 

Recorrido por el Laboratorio de Biotecnología 



 

 

Contáctenos   

Oficinas Centrales 

Km. 21.5 Carretera  al Pa-

cifico, Bárcena, Villa Nue-

va, Guatemala. 

PBX: (502) 6629-7899 

Centros Regionales de 

Investigación a nivel 

nacional 

 

Visítanos en: 

 Www.icta.gob.gt 

 

 

Disciplina de Divulgación  

Año 2014 

Nuestros servicios 

 Venta de semillas 

 Acondicionamiento y almacenaje de semilla 

 Análisis de suelos y agua 

 Pruebas de eficacia 

El Ministerio de Agricultura, Ganadería y 

Alimentación -MAGA- con el apoyo técnico 

de la Organización de las Naciones Unidas 

para la Alimentación y la Agricultura, FAO, 

formuló el  Programa de la Agricultura Fami-

liar para el Fortalecimiento de la Economía 

Campesina (PAFFEC 2012- 2015).  Esta 

iniciativa se basa en el Plan para Activar y 

Adecuar la Política Nacional de Desarrollo 

Rural y pretende ser un aporte a su concre-

ción desde las competencias sectoriales que 

corresponden al MAGA. 

Descargue el documento en http://

web.maga.gob.gt/wp-content/uploads/pdf/

home/programa_agricultura.pdf. 
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